OSHA (Organization for Safety & Health Administration, czyli
amerykanski urzad ds. BHP) stwierdzit, ze , dtugie pozostawanie
W pozycji stojacej lub powtarzalne czynnosci, takie jak sieganie,
podnoszenie i siekanie podczas przygotowywania potraw to
jedno z zagrozen dla pracujgcych w kuchni. Ciggte przebywanie
W pozycji stojgcej podczas przygotowywania potraw moze
doprowadzi¢ do powstania postawy statycznej, powoduje
zmeczenie miesni oraz zastdj krwi w konczynach dolnych. Z
tego powodu OSHA zaleca pracodawcom stosowanie mat
przeciwzmeczeniowych oraz unikanie postaw statycznych.
Zatrudnieni w gastronomii i przemysle spozywczym czesto
pracujg w ekstremalnych temperaturach: w bardzo niskich
podczas przygotowywania i pakowania zywnosci, oraz w
wysokich podczas gotowania. Posadzki, szczegdlnie w zaktadach
przemystu spozywczego, sg czesto zimne i mokre. Maty
podtogowe izolujg stopy pracownika od zimnego podtoza,
poprawiajgc dobre samopoczucie na stanowisku pracy.

"

346 Sani-Trax™

Mata do dezynfekcji, przeznaczona do czyszczenia butéw,
polecana przy wejsciach na wszelkie obszary przetworstwa
zywnosci. Elastyczne wypustki powodujg automatyczny proces
czyszczenia podeszwy obuwia w momencie nacisku stopy na
mate. Wypustki uginajg sie a stopa zanurza sie w roztworze
dezynfekujacym, tym samym jest to podwdjne dziatanie
zapobiegajgce przedostawaniu sie zanieczyszczen do obszaréow
przetwarzania zywnosci. Praktyczna wielkos¢ maty powoduje,
ze nadaje sie ona do wiekszosci wejsé. Od spodu wyposazona
w gumowe przyssawki co zabezpiecza przed przesuwaniem sie
maty.

Opis:

e Wykonane z gumy naturalnej 100% odpornej na dziatanie
wiekszosci chemikalidw i na wahania temperatury

e Grubos$¢: 19 mm

e Waga: 10,8 kg / m?

e Grube krawedzie dookota maty - wyzsze o0 0,635cm
niz wypustki, pozwalajg na uzycie ciektego srodka
do dezynfekcji. Do maty mozna wlac 4 litry srodka
dezynfekujacego. (Wskazéwka: uzywaj czwartorzedowych
soli amonowych, jodyny, chloru lub innego srodka, ale
zawsze nalezy sprawdzi¢ stezenie tych roztworow. Wiekszosé
srodkow do dezynfekcji jest silnie skoncentrowanych i nalezy
je przed uzyciem rozcienczyc).

e Nie zawiera DOP, DMF i substancji niszczgcych warstwe
ozonowa, nie zawiera sylikonu i metali ciezkich

Zalecane zastosowania:

e Wejscia, przejscia, obszary gdzie pakuje sie zywnos¢,
laboratoria, szatnie pracownicze, tereny usuwania
odpaddw, tereny gdzie przyjmuje sie towar do produkcji —
obroébki z zewnatrz; wszedzie tam, gdzie nalezy ograniczy¢
rozprzestrzenianie sie zarazkow

Wymiary standardowe:
e 61lcmx8lcm

TESTOWANIE WYROBU
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